Jaaviini paasee oikeuksiinsa
sille varta vasten suunnitel-
lusta lasista nautittaessa. Oi-
keaoppinen lasi vasemmalla.

Viinikypsyy tammitynnyreis-
sd, joista suurin osa tuodaan
Ranskasta.

Viinin korjuu alkoi Niagaran kannaksella viime viikolla.
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Jaaviini houkuttelee kiertomatkalle
Niagaran kannakselle

Rypileet poimitaan
vasta, kun pakkanen

laskee alle kahdek-

san asteen.

ONTARIO, KANADA (MT)
Maistajaiset kanadalaisella Jack-
son-Triggsin viinitilalla alkavat.
Jokainen odottaa kiihkedsti
padsevinsi tilan luksustuotteen,
jadviinin makuun.

Mutta eipd hosuta. Ensin
maistetaan rypiletti, josta viini
tehdiin. Miltd maistuu, vierailua
eminnoivi Debi Pratt kysyy.

”Kova kuori”, toteaa joku.

Oikein. Ndmai rypileet kor-
jataan myGhéén, joten kuoren
pitdi olla kestévé.

Sitten jokainen saa eteensi
tilkan kullankeltaista jadviiniad
pienessi jilkiruokaviinilasissa.
Eipés horpiti viela!

Pratt opastaa meiti kaatamaan
puolet viinistd isompaan, varta
vasten jadviinille suunniteltuun
lasiin.

Sitten maistetaan pikkulasista.
Makeaa!

Seuraavaksi isommasta. Ma-
keuden rinnalle nousee raikas,
vahva aromi.

Juuri tdmaén takia jadviinid
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Debi Pratt (vas.) ja Del Rollo kertovat Jackson-Triggsin Niaga-
ran viinitilan vieraille kanadalaisista viineista.

kuuluu juoda sille suunnitellus-
ta lasista, Pratt kertoo. Pieni lasi
ohjaaviinin kielen etuosaan, joka
aistii vain makean. Iso ohjaa sen
oikeaan paikkaan, monipuoli-
sempien makunystyjen alueelle.

Jadviini on kallista

Kanada on viime vuosina nous-
sut pikku hiljaa maailman tun-
nettujen viinimaiden joukkoon.
Maineensa se on luonut pii-
asiassa ice winella. Ja#viiniin
ihastuneet ovat ryhtyneet pereh-
tym#in maan viinivalikoimaan

laajemminkin.

Sadonkorjuu Jackson-Triggsin
Niagaran viinitilalla alkoi viime
viikolla, mutta jddviiniin tar-
koitetut rypileet saavat riippua
koéynnoksissi vield pitkéan.

Ne korjataan vasta, kun lim-
potila on laskenut miinus 8
asteeseen ja rypileet ovat koko-
naan jafssi. Sato korjataan usein
yoll4, aina késin, ja puristetaan
saman tien.

Pitkd kasvuaika tekee rypéa-
leistd sokerisia ja aromikkaita.
Jédkiteet irrottavat puristetta-
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essa makua my6s kuoresta.

Nidin toimien rypéleistd
saadaan irti paljon vihemmsén
mehua kuin normaaliaikaan
korjatuista. Siksi lopputuote on
kallista.

Kanada ei suinkaan ole jaa-
viinid keksinyt, Pratt myontii
auliisti. Se on saksalainen tuote,
mutta sopii Kanadan oloihin
kuin neni paghin.

Kanadalaisen jddviinin tér-
keimmit vientimaat ovat Kiina,
Etelid-Korea ja Yhdysvallat. Suo-
mestakin niiti tuotteita saa.

Tuulikone torjuu pakkasta
Debi Pratt on paiskinut 35 vuot-
ta toitd kanadalaisten viinimai-
neen eteen. Hén on tuloksiin
tyytyviinen.

”Kun aloitin, tddlla alueella
kyllé kasvatettiin viinikoynnds-
td, mutta sadosta tehtiin 1dhinna
hilloa ja mehuja. Kunnon viinid
niisté lajikkeista ei tullut.”

Myohemmin siirryttiin
eurooppalaisiin kdynnésla-
jikkeisiin ja alettiin panostaa
laatuun.

Eurooppalaiset lajikkeet so-

pivatkin tinne hyvin. Maan tér-
kein viinialue, Niagaran kannas,
on samoilla leveysasteilla kuin
Saksan viinialueet ja toisaalta
Pohjois-Kalifornia, Pratt toteaa.
Se on monelle uusi ajatus, Kana-
da kun mielletddn kylméksi ja
pohjoiseksi maaksi.

Niagaran kannas sijaitsee
suurten jirvien, Erien ja Onta-
rion, valilla.

Parhaiten viini viihtyy kan-
nasta pitkin kulkevan harjun
ja Ontariojirven vélissd. Jarvi
ei jiddy koskaan, ja talvella
siitd nouseva hoyry lammittidd
ilmaa.

Jos liian kova pakkanen uh-
kaa, sitd torjutaan sihkokiyt-
toisten tuulikoneiden avulla.

Pikkutiloja vieri vieressa
Ontarion osavaltion alueella
sijaitsee tilld hetkell 140 viini-
tilaa. Méérd on kasvanut viime
vuosina reipasta tahtia.

Niagaran kannaksella viiniti-
lojen kylttejéd on tuhka tihedén.
Viinitilakierrokset vetivit yhi
enemmin turisteja.

Kiireettomilld kierroksella
vieraillaan tiloilla, maistellaan
ja vertaillaan eri tuotteita ja
ostetaan sitten mieleiset kotiin
viemisiksi.
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